UN REGARD SYSTEMIQUE SUR VOS EQUIPES Pour

éclairer de nouveaux leviers d’intervention
Le mardi 10 avril 2024 de 9h a 16h

L’approche systémique donne une grille de lecture
pour comprendre le fonctionnement des systemes
humains.

A partir de la définition qu’un systéme est un
ensemble d’éléments en interaction dynamique,
obéissant a des lois communes, organisé en
fonction d’un but a atteindre, dans un
environnement donné, notre fil rouge sera:
comment passer d’'une somme d’individus a un
collectif ?

En tant que responsable d’équipes, ce workshop
vous donnera de nouvelles pistes d’intervention
pour accompagner vos équipes.

Objectifs de la formation

- Comprendre les mécanismes communs a tous
les systémes humains ;

- conscientiser sa propre « quote-part » dans la
dynamique collective ;

- requestionner sa pratique et sa posture.

Méthodologie
- Les apports théoriques donneront des bases
communes.

- L’application des concepts a notre groupe de
formation illustrera les concepts.

- Le partage de situations professionnelles des
participants permettra les liens pour le retour
sur le terrain.

Public cible

Managers, coordinateurs, responsables de
département, chefs de services, chefs de projets,
responsable d’équipes ...

Formatrice

Florence Pire — Sociologue systémicienne et
improvisatrice, Florence pratique la systémique
appliquée depuis 20 ans, auprés de groupes et
d’équipes de travail. Sa mission est d’élargir les
compétences relationnelles, I'intelligence
collective et les modes de pensée pour se voir et
voir les autres autrement.

Lieu et adresse de la formation :

Centre de dépaysement et de plein air de Saint-Vaast
232, rue Omer Thiriar a 7100 La Louviére
Secrétariat : Molitor Sandrine -
molitors@helha.be - 0477/ 563 257
Inscriptions uniquement en ligne :
https://cermed.helha.be/

Date limite d’inscription : 15 mars 2024

Prix : 100 EUR* — Min 14 / Max 20 participants
N° de compte du CeREF Santé : IBAN BE31 0689
3723 6255 - BIC GKCCBEBB

Communication :

Q06 - 2024 - Nom, Prénom

*Les pauses-café et une petite restauration sont comprises dans les frais d’inscription.




